LogiMen

Speiseplan Mittagessen

LUTHERSTADT
WITTENBERG
SERVICE- UND

vom 16. Mérz 2026 bis 22. Mérz 2026 T Lot
Meniu 1 Vollkost Menu 2 Leichte Vollkost Menu 3
. WeiRe Bohneneintopf 24:25:31.34.39 mijt Gedunstetes Fischfilet 3 Spitzkohl-Kartoffelgratin
g Kasseler, Zwiebeln und feinen mit DillsoRe 43445 (vegetarisch)
- Gemdisewlirfeln, Brot undSalzkartoffeln 31-35 im Ofen mit K&se Uberbacken,
% dazu BasilikumsoRe 4:25:34.5
IS
o
S Apfel Gurkensalat 38 Gemischter Salat
- Reinsdorfer Siilze 25263135 Gehacktesstippe 25263538 Kichererbsen-Pfanne
NG mit RemouladensoRe -14.25.26.33,35 mit leichter Kimmelnote, mit Blattspinat
™~ | dazu Bratkartoffeln 1.14.25.26.28.31.3536.45 | dazu Kartoffelbrei 1.14.2526.28:4 ynd (vegetarisch), dazu
% eine Gewirzgurke Champignon-Krautersofte 1425:31.345
@
&
&) Pfirsichkompott Pfirsichkompott Pfirsichkompott

Wurstsoljanka 25:26:28:31,35,36,4.5,6,7.8
mit Paprika, Zwiebeln und
Gewlirzgurke, alles deftig

gewurzt

Birnenkompott 3’

Putengulasch 45,
dazu gebundenes
Spargelgemiise 435 und
Petersilienkartoffeln 3°

Birnenkompott 3

Krauterquark mit
verschiedenen Krautern,
dazu Zwiebelwiirfel,
Butter/Leindl
und Salzkartoffeln 31:35

Obst

Kasselerbraten 253135
in KiimmelsoRe 2526,
dazu Sauerkohl 31354 und
Petersilienkartoffeln 3°

Vanille-Fruchtgriitze 31.35.38

Vegetarisches Ragout Fin
14,25,27,28,34,4,5

mit buntem Gemdise 4
und Salzkartoffeln 31.35

Vanille-Fruchtgritze 31-3538

" Frisch aus dem Kessel"
Hausgemachter Milchreis '
mit Zucker und Zimt

Apfelmus 31:38

Freitag 20.3. |Donnerstag 19.3.| Mittwoch 18.3.

Hausgemachter
Bratklops 1 mit Bratensof3e 2526,
dazu Erbsen '*5gemiise
und Salzkartoffeln 31-35

GriefRpudding mit FruchtsofRe 44

Schwabischer Suppentopf mit
Hihnerfleisch 1253445,
Suppengriin und Petersilie,

Griel3pudding mit FruchtsoRe 144

Bunter Salat mit
Rote Bete-Falafel
und Joghurtdressing *.14.31.38

Griepudding mit FruchtsolRe 44

Rindfleischragout 2526

Eierhérnchensuppe mit Hiihnerfleisch

™

- "Zigeuner Art" 114,254

N mit Paprikastreifen, und buntem Wurzel-

% dazu Champignons 4 gemuse, Krautern, Brot
B und Kartoffelbrei 1.14.25.26,28.4

S

% Erdbeerkompott Erdbeerkompott

o Szegediner Gulasch 25265 Gedunstetes Hahnchenbrustfilet
N mit leichter Kimmelnote, in GefliigelsoBRe 34, dazu
N dazu Béhmische Knodel '-144 Schwarzwurzeln 4

1% und Petersilienkartoffeln 39
—

<

S Stachelbeerkompott 14 Stachelbeerkompott 14
(%) mit Vanillesof3e mit Vanillesol3e

Anderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625




