
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Schlemmerfischfilet "Bordelaise"
auf Tomaten-Basilikumsoße 

14,28,4,5,6,7,8,
dazu Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Bunter Salat

Bunte Reissuppe mit Hühnerfleisch 

1,14,25,26,28,4,5,6,7,8, 
Wurzelgemüse
und Kräutern
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. Hausgemachter
Kräuterquark mit 14

Butter, dazu
Petersilienkartoffeln 39

Bunter Salat

Rosenkohleintopf mit Rindfleisch 

24,25,28,31,39,4 
und Kartoffelstückchen

Schokoladenpudding mit Vanillesoße 

1,14,28,33,4

Spanferkelbraten mit
Bratensoße 25,26, dazu

Broccoli 14röschen
und Salzkartoffeln 31,35

Schokoladenpudding mit Vanillesoße 

1,14,28,33,4
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. Gemüse-Reis-Pfanne

(vegetarisch)
mit verschiedenen Gemüsen, Reis 

abgeschmeckt mit Tomatenfond

Gemischter Salat

Hausgemachte 
Kohlroulade 1,33,5

in Krautsoße 25,26, dazu 
Petersilienkartoffeln 39

Fruchtcocktail 33

Nudeleintopf mit kesselfrischem 
Hühnerfleisch 1,25,28,4,5,6,7,8 

und Wurzelgemüse 
und Kräutern  

Fruchtcocktail 33M
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. Vegetarische Thunfischpizza 

1,14,26,27,28,33,4,5,6

Fruchtcocktail 33

Grüne Bohneneintopf mit 
Kasselerfleisch 24,25,28,31,36,39,5, 

Kartoffelstückchen und Bohnen-
kraut

Waldmeistergötterspeise mit 
Vanillesoße 14,28,33,4

Kalbsbraten
in Rahmsoße 14,25,26, dazu

Romanesco 14gemüse
und Salzkartoffeln 31,35

Waldmeistergötterspeise mit 
Vanillesoße 14,28,33,4
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Grießbrei 14,5

frisch aus dem Kessel

Erdbeerkompott

Gebackenes Fischfilet 3,36,4,5

 "Müllerin Art"
auf Curkumasoße mit

Wirsinggemüse 14,31,35,36 und
Petersilienkartoffeln 39

Festtagscreme 14

Hähnchengeschnetzeltes
mit Sommergemüse 14 und

Kräuterrisotto 28,4,5,6,7,8

Festtagscreme 14F
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Wirsingkohleintopf mit 
Schweinefleisch 24,28,31,39,4,5,6,7,8 

und leichter Kümmelnote
Kartoffelwürfeln

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4

Schweinegulasch 25,26,5

mit Schwarzwurzelgemüse 14,25,34,4,5 
und Petersilienkartoffeln 39

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4
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Hähnchenbrustfilet 1,14,4,5 gegrillt 
mit Tomaten-Kräuter-

Marinade auf holländischer 
Soße dazu Spargel 14 "naturell" 

und Kartoffelspalten 

Cremedessert 14

Rindfleischstreifen "Stroganow Art" 

14,25,26

mit Broccoli 14 und
Salzkartoffeln 31,35

Cremedessert 14S
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

30. März 2026 bis 05. April 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


