
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Winzereintopf mit Kasselerfleisch 

1,14,24,25,28,31,33,36,39,4,5,6,7,8 und
Kartoffelstückchen

Kirschkompott

Kalbsgulasch 28,4,5 mit
Blumenkohl 14

und Petersilienkartoffeln 39

KirschkompottM
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. Gemüsesoufflé
auf Petersiliensoße 14,34,4,5,

dazu Kartoffelbrei

Tomatensalat 38

Vegetarische 
Rote-Linsen-Kokossuppe

mit vegetarischen "Filetstreifen"

Pflaume

Wurstgulasch 25,26,5

mit Spirelli 1,5

Eisbergsalat 31 D
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. Bauernfrühstück 1,14,25,26,28,31,35,36,38,4,5 

mit
Speck und Zwiebeln, mit
Majoran und Kümmel ab-
geschmeckt, dazu eine 

Gewürzgurke
Eisbergsalat 31 

Nackenbraten
mit Kümmelsoße 25,26,
dazu Sauerkohl 31,35,4

und Salzkartoffeln 31,35

Obst

Maultäschlesuppe mit Rindfleisch 
und buntem 

Wurzelgemüse,
Petersilie 

ObstM
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. Gedämpfter Germknödel 1,14,15,5,
dazu heiße Kirschsoße 4

Obst

Jägerschnitzel 25,26,31,35,4,5

(pan. Jagdwurstscheibe)
auf Bratensoße 25,26, dazu

Rosenkohl 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Kirschfruchtgrütze 33,35

Gräupcheneintopf mit Kasselerfleisch 

24,25,28,31,36,39,4,5,6,7,8

und Suppengrün

Kirschfruchtgrütze 33,35
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Gebackener Camembert 14,4,5

mit fruchtiger Tomatensoße 

14,26,28,31,35,36,4,5,6,7,8, 
dazu KräuterSpätzle 35

Bohnensalat 38

Mischgemüseeintopf mit 
Schweinefleisch 14,24,25,28,31,39,4,5,6,7,8,

buntem Gemüse und
Kräutern

Fruchtcocktail 33

Putenbraten in
Geflügelsoße 1,34, dazu
Schwarzwurzeln 14 und

Salzkartoffeln 31,35

Fruchtcocktail 33F
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. Salatteller mit Fetakäse

und Senfdressing 1,14,26,38

Fruchtcocktail 33

Weiße Bohneneintopf
mit Kasselerfleisch

und buntem Gemüse

Joghurt 14

Rührei 1,14,25, frisch aus
der Pfanne, dazu Spinat 14,31,35,36,4

und Petersilienkartoffeln 39

Joghurt 14
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Bratkartoffelpfanne mit 
Tomaten und Pilzen,

alles verfeinert mit
Frühlingszwiebeln,

(vegetarisch)

Aprikosenkompott 31

Putenbraten in
Geflügelrahmsoße 1,34,

dazu Schwarzwurzeln 14

und Salzkartoffeln 31,35

Aprikosenkompott 31
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

20. April 2026 bis 26. April 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


