
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Kaiserschmarrn 1,14,4,5

Apfelmus 31,38

Gekochte Rindfleischscheibe 
mit Meerrettichsoße 14,25,31,34,39,5, dazu 

Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Gemischter SalatM
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. Kartoffeltaschen mit Champignons 

gefüllt 14,25, 
dazu Basilikumsoße 14,25,34,5 und

buntes Gemüse 14

Panna Cotta mit Fruchtsoße 14,23,4

Kaltes Bratheringsfilet 26,28,3,33,35,5

mit Vinaigrettesoße 38,
dazu deftige Bratkartoffeln 

1,14,25,26,28,31,35,36,4,5 
mit Speck und Zwiebeln

Tomatensalat 38

Möhreneintopf mit Rindfleisch 

24,28,31,39,4,5,6,7,8,
Kartoffelstückchen und

frischen Kräutern

Bayrisch Creme 14

mit Früchten
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Hähnchenpfanne "Mediterran" 

1,14,15,25,26,4

mit buntem Gemüse
und Nudeln

Bayrisch Creme 14

mit Früchten

Mailänder Bratklops 1,5 auf 
Bratensoße 25,26, dazu

gemischte Pilze 14,25,31,34,35,36,5 mit 
frischen

Kräutern und Salzkartoffeln 31,35

Pfirsichkompott

"Süppchen mit röstfeiner 
Note" Kartoffelsuppe mit 
Putenbruststreifen und 

Kräutern 

Mousse Café 14,15,28,4,5,6,7,8
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Frühlingsrolle 1,14,25,28,4 mit
bunter Gemüsefüllung

auf Tomatenhollandaise 14,25,34,5

angerichtet, dazu
Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Mousse Café 14,15,28,4,5,6,7,8

Jägerschnitzel 25,26,31,35,4,5

(panierte Jagdwurstscheibe)
auf Rahmsoße 14,25,26, dazu

Leipziger Allerlei 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Mousse Vanille 14,15,28,4

Nudeleintopf mit kesselfrischem 
Hühnerfleisch 1,25,28,4,5,6,7,8

Mousse Vanille 14,15,28,4D
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Kräuterquark mit 14 
Butter und

gewürfelten Zwiebeln,
dazu Salzkartoffeln 31,35

Gemischter Salat

"Pute, wie im Paradies"
Putenbrustfilet auf 

Geflügelrahmsoße 1,34, dazu
Pfannengemüse 14

und Kartoffelrösti

Mousse au Chocolat 14,28,32

Geschmorter Wildbraten 25

in Bratensoße 25,26, dazu
zarte Prinzessbohnen 14

und Petersilienkartoffeln 39

Mousse au Chocolat 14,28,32F
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Gedämpfter Germknödel 1,14,15,5 
mit heißer Kirschsoße 4

Obst

Wirsingkohleintopf mit 
Schweinefleisch 24,28,31,39,4,5,6,7,8, 
Kartoffelstückchen und leichter 

Kümmelnote

Mousse Praliné 14,15,23,28,4

Rührei 1,14,25 mit
Spinat 14,31,35,36,4 und 

Petersilienkartoffeln 39

Mousse Praliné 14,15,23,28,4
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Braten 25 frisch aus den Ofen
in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Spitzkohlgemüse 14,4,5 und 

Petersilienkartoffeln 39

Fruchtjoghurt 14

Putenbraten in
Geflügelsoße 1,34, dazu
Schonkostgemüse 14

und Salzkartoffeln 31,35

Fruchtjoghurt 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

12. Oktober 2026 bis 18. Oktober 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


