
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Ungarischer Kesselgulasch 

24,25,26,31,39,5

mit Kartoffelstückchen,
Paprika und alles deftig

gewürzt

Kiwi

Gebackene Broilerkeule
auf Geflügelsoße 1,34,

dazu Kohlrabigemüse 14,4,5

und Petersilienkartoffeln 39
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Hackbällchen-Gemüsegulasch 

25,26,28,34,4,5,7,
dazu Spätzle 35

Eisbergsalat 31

Panierte Rinderleber 1,33

mit Zwiebelsoße 25,26,
dazu Grünkohl 31,35,36,4 und

Salzkartoffeln 31,35

Banane

Fischragout mit Dill 14,25,3,34,4,5,
dazu Vitamingemüse 14

und Petersilienkartoffeln 39
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Gedämpfter Germknödel 1,14,15,5

mit fruchtig, heißer
Kirschsoße 4

Banane

Hausgemachter Grießbrei 14,5

Kirschkompott

Gehacktesstippe 25,26,35,38,
dazu Gewürzgurke

und Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Kirschkompott
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Frühlingsrolle 1,14,25,28,4

auf Curkumasoße, 
dazu Risi Bisi 28,4,5,6,7,8

Bunter Salat

Reinsdorfer Sülze 25,26,31,35

mit hausgemachter
Vinaigrettesoße 38

(Essig-Öl-Zwiebel)
dazu, Bratkartoffeln 1,14,25,26,28,31,35,36,4,5 

mit Speck und Zwiebeln
Gurkensalat 38

Schwäbischer Suppentopf mit 
Rindfleisch 1,25,28,4,5, 
buntem Gemüse,

und Spätzlen

Birne "Royal" 14,28D
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Pilzpfanne mit ver-
schiedenen Pilzen,

Gemüse und Kräutern
dazu Gnocchis 1

Gurkensalat 38

Rinderroulade 14,25,26,28,35,4 in
leckerer Rouladensoße 25,26,
dazu Grünkohl 31,35,36,4 und
Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Mousse au Chocolat 14,28,32

Seehechtfilet, gedämpft,
in Limonensoße, dazu
Blumenkohl 14röschen
und Salzkartoffeln 31,35

Mousse au Chocolat 14,28,32F
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Rosenkohleintopf mit Schweinefleisch 

24,25,28,31,39,4, 
Kartoffelstückchen und Petersilie

Pfirsichkompott

Hausgemachter Milchreis 14

Apfelmus 31,38S
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Chinapfanne mit Hühnerfleisch 

14,15,25,26,33,4 
und buntem Gemüse,

dazu Risotto 1,14,25,26,28,5,6,7,8

Himbeerpudding 14,28

mit Vanillesoße 14,28,33,4                                        

Gefüllter Schweinerücken 25

in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Pariser Karotten 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Himbeerpudding 14,28

mit Vanillesoße 14,28,33,4                                        S
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

28. Dezember 2026 bis 03. Januar 2027L
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Speiseplan Mittagessen

vom


