
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Winzereintopf mit Kasselerfleisch 

1,14,24,25,28,31,33,36,39,4,5,6,7,8, 
Wurzelgemüse,

Weißkraut und leichter 
Rotweinnote

Apfel

Spanferkelrollbraten
mit Bratensoße 25,26, dazu

Kaisergemüse 14 und
Petersilienkartoffeln 39
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. Hausgemachte Kartoffelpuffer 1,39,4,5,8                       

Apfelmus 31,38

Gefüllte Paprikaschote 1,4,5 im
roten Mantel auf

Tomaten-Paprikasoße 25,26,
dazu Salzkartoffeln 31,35

Chinakohl-Obstsalat 31

Orangen-Karotten-Suppe 

14,15,25,26,28,4,5,6,7,8

mit Kardamom 
abgeschmeckt 
(vegetarisch)

Stracciatellapudding 14,28

mit Vanillesoße
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. Kaltes Bratheringsfilet 26,28,3,33,35,5

in Vinaigrettesoße 38,
dazu Bratkartoffeln 1,14,25,26,28,31,35,36,4,5

Chinakohl-Obstsalat 31

Käse-Laucheintopf 14,24,28,31,38,39,4,5,6,7,8

mit geschmortem Gehackten 
und Kartoffelwürfeln, 

frischen Kräutern

Stachelbeerkompott 14

Hähnchenroulade "Florenz" 14,15,25,26,4

auf Geflügelsoße 1,34, dazu
Romanesco 14röschen und

Petersilienkartoffeln 39

Stachelbeerkompott 14
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. Schupfnudel-Gemüse-Pfanne 33

mit Gemüseeinlage,
dazu Basilikumsoße 14,25,34,5

(vegetarisch)

Stachelbeerkompott 14

Rindergulasch 25,28,4,5,6,7,8,
dazu Speckbohnen 31,35,36

und Semmelknödel 4,5

Grießpudding mit Fruchtsoße 14,4

Gemüseeintopf mit kesselfrischem 
Schweinefleisch 24,28,31,39,4,5,6,7,8 

und Kräutern

Grießpudding mit Fruchtsoße 14,4
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Salatvariation mit gevierteltem Ei 1,14,31 
und leichtem Tomatendressing

Grießpudding mit Fruchtsoße 14,4

Schnitzel "Cordon bleu" 14,31,35,4,5

mit Schinken und Käse 
gefüllt auf Bratensoße 25,26 

angerichtet, dazu 
Rahmchampignons 14,38,5

und Petersilienkartoffeln 39

Pfirsich

Eieromelett 1,14,4,5 
mit Champignons auf 

Petersiliensoße 14,34,4,5, dazu
Vitamingemüse 14 und

Salzkartoffeln 31,35
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. Rotbarschfilet in

Kräutersoße 14,25,34,5, dazu
Kartoffeln

Tomaten-Aprikosensuppe mit 
Lauchzwiebeln 14,15,25,26,28,4,5,6,7,8 

und Reiseinlage
(vegetarisch)

Marillenpudding 14,28

mit Schokoladensoße

Gehacktesstippe 25,26,35,38

mit leichter Kümmelnote,
dazu Gewürzgurke 35,38 und

Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Marillenpudding 14,28

mit SchokoladensoßeS
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Fränkischer Schweinebraten 25 
in Zwiebel-Preiselbeersoße 25,26, 

dazu Buttererbsen 35

und Salzkartoffeln 31,35

Bayrisch Creme 14

Putengulasch 4,5 mit
leichter Thymiannote,

dazu Cremekarotten 14,38,4 und
Petersilienkartoffeln 39

Bayrisch Creme 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

20. Juli 2026 bis 26. Juli 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


