LogiMen

Speiseplan Mittagessen

LUTHERSTADT
WITTENBERG
SERVICE- UND

vom 20. Juli 2026 bis 26. Juli 2026 T Lot
Meniu 1 Vollkost Menu 2 Leichte Vollkost Menu 3

. Winzereintopf mit Kasselerfleisch Spanferkelrollbraten Hausgemachte Kartoffelpuffer 1.39.4.5.8
g 1,14,24,25,28,3133,36,39.45,6,7.8, mit BratensoRe 2526, dazu
I Waurzelgemise, Kaisergemise '* und
> Weifltkraut und leichter Petersilienkartoffeln 3°
*g Rotweinnote
o
S Apfel Apfel Apfelmus 3138
NG Gefiillte Paprikaschote 45 im Orangen-Karotten-Suppe Kaltes Bratheringsfilet 2628.3.33,355
~ roten Mantel auf 14,15,25,26,28,4,5,6,7.8 in VinaigrettesoRe 38,
N Tomaten-Paprikasole 2526, mit Kardamom dazu Bratkartoffeln 1.14.25.26,28,31,35,36,4,5
% dazu Salzkartoffeln 31-35 abgeschmeckt
b7 (vegetarisch)
IS | | | |
a Chinakohl-Obstsalat 3' Stracciatellapudding 428 Chinakohl-Obstsalat 3'

mit VanillesoRe

Kase-Laucheintopf 142428.3138,39456,7.8
mit geschmortem Gehackten
und Kartoffelwdrfeln,
frischen Krautern

Stachelbeerkompott 4

Hahnchenroulade "Florenz" 14.15.25.26.4
auf Gefliigelsofe 134, dazu
Romanesco “réschen und

Petersilienkartoffeln 3°

Stachelbeerkompott 4

Schupfnudel-Gemise-Pfanne 33
mit Gemuseeinlage,
dazu BasilikumsoRe 4:25:34.5
(vegetarisch)

Stachelbeerkompott 4

Donnerstag 23.7.| Mittwoch 22.7.

Rindergulasch 25:28:4.56.7.8,
dazu Speckbohnen 31.35.36
und Semmelknodel 45

GriefRpudding mit FruchtsolRe 44

Gemiseeintopf mit kesselfrischem

und Krautern

Griel3pudding mit FruchtsoRe 144

Salatvariation mit gevierteltem Ei 1431
und leichtem Tomatendressing

Griepudding mit FruchtsolRe 44

Schnitzel "Cordon bleu" 14:31:354.5

Eieromelett 1-14:45

Rotbarschfilet in

™~ mit Schinken und Kase mit Champignons auf Krautersof3e 425345 dazu
N gefiillt auf Bratensolbe 2526 PetersiliensoRe '*344>, dazu Kartoffeln
o angerichtet, dazu Vitamingemuse '* und

I Rahmchampignons 4385 Salzkartoffeln 3135

o und Petersilienkartoffeln 3°

L Pfirsich Pfirsich

N Tomaten-Aprikosensuppe mit Gehacktesstippe 25:26:35.38
o Lauchzwiebeln 14.15.25.26,.28,4,5.6.7.8 mit leichter Kiimmelnote,
N und Reiseinlage dazu Gewitrzgurke 338 und
1% (vegetarisch) Kartoffelbrei 1.14:25:26.28:4

—

(7))

S Marillenpudding 1428 Marillenpudding 1428

% mit Schokoladensol3e mit Schokoladensof3e

S Frankischer Schweinebraten 2 Putengulasch 45 mit

< in Zwiebel-Preiselbeersolie 2526, leichter Thymiannote,

N dazu Buttererbsen 3° dazu Cremekarotten 14384 und
% und Salzkartoffeln 31,35 Petersilienkartoffeln 3°

IS

<

c/o) Bayrisch Creme 4 Bayrisch Creme 4

Anderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625




