
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Kohlroulade 1,33,5

mit Krautsoße 25,26,
dazu Salzkartoffeln 31,35

Möhren-Apfelrohkost

Kürbis-Kartoffeleintopf mit 
Hähnchenbruststreifen 

14,15,25,26,28,33,38,39,4,5,6,7,8

MandarinenkompottM
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. Kräuterquark mit 14

frischen Garten-
kräutern, Butter
und Zwiebeln,

dazu Salzkartoffeln 31,35

Möhren-Apfelrohkost

Havelberger- Bierfischeintopf 
mit Kartoffelecken,

Wurzelgemüse und leichter
Schwarzbiernote

Mango-Maracuja-Pudding 14,28 
mit Schokoladensoße

Gefüllter Schweinerücken 25

in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Sommergemüse 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Mango-Maracuja-Pudding 14,28 
mit SchokoladensoßeD
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. Gebackener Camembert 14,4,5  
auf holländischer Soße 1,14,25,26,28,5,6,7,8,

dazu Gnocchis 1

Tomatensalat 38

Panierte Hähnchenschnitte
auf Bratensoße 25,26, dazu

Erbsengemüse 14,5 und
Petersilienkartoffeln 39

Kiwi

Wurzelgemüseeintopf mit 
Schweinefleisch 24,25,28,31,39,4,
Kartoffelstückchen, Möhren,

Sellerie, Kohlrabi und
Kräutern

KiwiM
itt

w
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 2

9
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. Sellerieschnitzel 28,4,5

mit Remouladensoße 1,14,25,26,33,35, 
dazu

vegetarische Bratkartoffeln 

1,14,25,26,28,4,5

Gyrosgeschnetzeltes 1,14,25,26,4

mit Tzatziki 1,14,26,35, dazu
Risotto 1,14,25,26,28,5,6,7,8

Gurkensalat 38

Pikantes Eierragout 1,14,25,26,34,5

mit Gemüsestreifen, 
abgeschmeckt mit Senf 

und Kapern,
dazu Petersilienkartoffeln 39

Gurkensalat 38
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Vegetarische Gemüse Pizza 14,4,5

mit Champignons, Paprika und
Zucchini, 

mit Käse überbacken

Gurkensalat 38

Wildbraten 25

in Rotweinsoße 25,26, dazu
Butterbohnen 14

und Petersilienkartoffeln 39

Apfelmus 31,38

Gebackene Broilerkeule auf
Geflügelrahmsoße 1,34, dazu

buntes  Gemüse
und Salzkartoffeln 31,35

Apfelmus 31,38F
re
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g

 3
1

.7
. Hausgemachte Eierkuchen 1,14,5 

frisch aus der Pfanne

Apfelmus 31,38

Pichelsteiner Eintopf mit 
Kasselerfleisch 1,14,24,25,26,28,31,36,39,5,6,7,8 

und buntem Gemüse,
Kräutern

Nougatpudding 14,15,23,28,33,4

mit Vanillesoße

Gekochte Rinderzunge 31

in Meerrettichsoße 14,25,31,34,39,5,
dazu Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Rote-Bete-Salat 38 S
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Krustenbraten vom Schwein 35 
in Bratensoße 25,26, dazu
Apfelrotkohl 31,35,36,4 und

Kartoffelkroketten 14,5

Joghurt 14 

Zartes Kalbsgulasch 28,4,5,
dazu Romanesco 14

und Salzkartoffeln 31,35

Joghurt 14 S
o
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.

Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

27. Juli 2026 bis 02. August 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


