
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Geflügel-Bananencremesuppe 

14,15,25,26,34,4,5

mit Chili abgerundet
und Einlage

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4

Schwalbennest 1,4,5 in
Bratensoße 25,26, dazu
Vitamingemüse 14 und

Salzkartoffeln 31,35

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4
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. Gabelspaghetti 1,5 

"Carbonara" 14,25,26,31,34,36,38,5

mit  feinen Lauchstreifen
(vegetarisch)

Eisbergsalat 31 

Reinsdorfer Sülze 25,26,31,35

mit Remouladensoße 1,14,25,26,33,35,
dazu deftige Bratkartoffeln 

1,14,25,26,28,31,35,36,4,5 

Rotkohlrohkost 31,38

Möhreneintopf mit Rindfleisch 

24,28,31,39,4,5,6,7,8, 
Kartoffelstückchen und frischen

Kräutern

Fruchtgrütze 33,35D
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. Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt 
14,4,

dazu Basilikumsoße 14,25,34,5

und buntes Gemüse 14

Rotkohlrohkost 31,38

Wirsingeintopf mit geröstetem 
Hackfleisch 24,28,31,39,4,5,6,7,8

und Kartoffelwürfeln, 
Kräutern

Zitronenquarkspeise 14,4,5,6,7,8

Hähnchenbrustfilet 1,14,4,5

in Bratensoße 25,26, dazu 
Blumenkohl 14 und

Petersilienkartoffeln 39

Zitronenquarkspeise 14,4,5,6,7,8M
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. "Frisch aus dem Kessel"

Hausgemachter Milchreis 14 
mit Zucker und Zimt

Apfelmus 31,38

Hacksteak mit Spiegelei 1,4,5

auf Bratensoße 25,26, dazu
Bohnengemüse 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Pfirsichkompott

Spargelsuppe 4,5 mit vegetarischen 
Hackbällchen und
Küchenkräutern

Pfirsichkompott
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Bauernfrühstück 1,14,25,26,28,31,35,36,38,4,5

mit Schinken und 
Zwiebeln, dazu eine

Gewürzgurke 35,38

Pfirsichkompott

Schweineschnitzel 1,4

auf Bratensoße 25,26,
dazu Leipziger Allerlei 14

und Petersilienkartoffeln 39

Apfelstücke mit Vanillesoße 14,28,31,33,4

Wurstgulasch 25,26,5 mit
Lyonerwurstwürfeln, dazu 

Spirelli 1,5

Apfelstücke mit
Vanillesoße F
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Försterpfanne mit Schupfnudeln 1,14,5 
und Mischpilze 14,31,35,36,4,5n

Apfelstücke mit
Vanillesoße

Rührei 1,14,25 mit Spinat 14,31,35,36,4

und Salzkartoffeln 31,35

(vegetarisch)

Cappuccinopudding mit Vanillesoße 

1,14,15,2,28,32,33,4

Gräupcheneintopf mit Kasselerfleisch 

24,25,28,31,36,39,4,5,6,7,8,
Gemüseeinlage 

und Kräutern

Cappuccinopudding mit Vanillesoße 

1,14,15,2,28,32,33,4
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Rinder-Sauerbraten 25,26

mit Bratensoße 25,26, dazu
Preiselbeerrotkraut 31,35,36,4

und Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Cremedessert 14

Gedünstetes Fischfilet 3

in Fenchelsoße 14,25,34,38,5,
dazu Möhrengemüse 14

und Kräuterrisotto 28,4,5,6,7,8

Cremedessert 14S
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

03. August 2026 bis 09. August 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


