
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Grüne Bohneneintopf mit Lammfleisch 

24,25,28,31,36,39,5, 
Kartoffelstückchen und
frischem Bohnenkraut

Rhabarberkompott 5

Züricher Rahmgeschnetzeltes 14,4

mit Romanesco 14

und Spätzle 35

Rhabarberkompott 5M
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. Bandnudeln mit
Fenchelsoße 14,25,34,38,5 und 

Karottenstreifen
(vegetarisch)

Bunter Salat

Szegediner Gulasch
mit leichter Kümmelnote

dazu Böhmische Knödel 1,14,4

Nektarine

Nudeleintopf mit kesselfrischem 
Hühnerfleisch 1,25,28,4,5,6,7,8, 

buntem Gemüse und frischen 
Kräutern

Nektarine
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Kartoffelgratin mit Ziegenkäse und 
Frühlingszwiebel, dazu

(vegetarisch)
Zitronen-Dillsoße 14,25,34,4,5

Tomatensalat 38

Linseneintopf 2,24,25,26,31,34,36,39,5 
mit Speck und Zwiebeln,

abgerundet mit einer
Rotwurstscheibe

Rote Grütze mit Vanillesoße 14,28,33,35,4

Gehacktesstippe 25,26,35,38 mit
feiner Kümmelnote und

einer Gewürzgurke 35,38, dazu
Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Rote Grütze mit Vanillesoße 14,28,33,35,4
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. Scharfe 
Zucchini-Kichererbsen-Pfanne 14,25,34,4

(vegetarisch)

Rote Grütze mit Vanillesoße 14,28,33,35,4

Schweinesteak
mit RahmChampignons 4

und Kartoffelkroketten 14,5

Stachelbeerkompott 14

Kaisergemüseeintopf mit Rindfleisch 

1,14,24,25,26,28,31,39,5,6,7,8,
Kartoffeln und Petersilie

Stachelbeerkompott 14

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 1
3

.8
.

Gemüse-Reis-Pfanne,
(vegetarisch)

dazu Tomaten-Basilikumsoße 

14,28,4,5,6,7,8

Stachelbeerkompott 14 

Paniertes Seelachsfilet 1,26,3,4,5,6

auf holländische Soße 1,14,25,26,28,5,6,7,8,
dazu Blattspinat 14,38,5 und

Kartoffelecken 5

Erdbeerkompott

Putenbrustfilet "Flämische Art" 14,31,35,36

auf Geflügelsoße 1,34, dazu
Gemüsebukett 14 "Synfonie"

und Salzkartoffeln 31,35
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. Gedämpfte Hefeklöße 1,14,33,4

mit fruchtig-heißer 
Zwetschgensoße 5

Obst

Kartoffelsuppe 1,14,25,26,28,31,35,36,39,5,6,7,8 
mit

Suppengrün, Speck und
Zwiebelwürfel und einer

Bockwurst 25,26,31,35

Bananenpudding 14,28

mit Schokoladensoße

Wildgulasch 28,4,5,6,7,8

mit Thymiannote, dazu
Rosenkohl 14

und Salzkartoffeln 31,35

Bananenpudding 14,28

mit SchokoladensoßeS
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Rindfleischstreifen "Stroganow Art" 

14,25,26,
Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Vanille-Fruchtgrütze 31,35,38

Schweinefiletbraten
in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Schonkostgemüse 14 und

Petersilienkartoffeln 39

Vanille-Fruchtgrütze 31,35,38
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

10. August 2026 bis 16. August 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


