
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Hirschgulasch 28,4,5,6,7,8

mit leichter Rotwein-
note, dazu Waldpilze 14,31,35,36,4,5

und Kartoffelkroketten 14,5

Kirschfruchtgrütze 33,35

Vegetarische 
Rote-Linsen-Kokossuppe 

1,14,25,26,28,4,5,6,7,8 
mit Küchenkreutern verfeinert                

Kirschfruchtgrütze 33,35
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. Matjesfilet "Hausfrauen Art" 3,35

mit Remouladensoße 1,14,25,26,33,35,
dazu Petersilienkartoffeln 39

Tomatensalat 38

Ungarischer Kesselgulasch 

24,25,26,31,39,5

mit Paprika und Kartoffel-
stückchen, deftig gewürzt

Himbeerpudding 14,28

mit Vanillesoße

Ofenfrischer Hackbraten 1,25,5

in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Kaisergemüse 14 und

Salzkartoffeln 31,35

Himbeerpudding 14,28
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. Gebackene Frühlingsrolle 1,14,25,28,4

auf Tomatenhollandaise 14,25,34,5,
dazu Risi Bisi 28,4,5,6,7,8

Bunter Salat

Kasselerbraten 25,31,35

in Kümmelsoße 25,26,
dazu Sauerkraut 31,35,4 und

Salzkartoffeln 31,35

Pflaumenkompott 31

Kohlrabieintopf mit Rindfleisch 

24,25,28,31,39,
Kartoffelstückchen und

Petersilie

Pflaumenkompott 31
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. Gebackene Champignons 31,35

in Rahm, 
abgerundet mit frischen 
Küchenkräutern, dazu

Schupfnudeln 1,4

(Vegetarisch)
Pflaumenkompott 31

Weiße Bohneneintopf 24,25,31,34,39

mit Zwiebel und Schinken-
würfel

Kirschpudding 14,19,23,28,33,4 mit
Vanillesoße

Putengeschnetzeltes 5 in
Curryrahm mit Aprikosen 

abgerundet, dazu buntes Gemüse 14 
und Salzkartoffeln 31,35

Kirschpudding 14,19,23,28,33,4

mit Vanillesoße
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Veganes Belugalinsen-Curry 

1,14,25,26,28,5,6,7,8,
dazu Spätzle 35

Kirschpudding 14,19,23,28,33,4

Rinderroulade 14,25,26,28,35,4 in
leckerer Rouladensoße 25,26,

dazu Rotkohl
und Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Kiwi

Kalbsrahmgulasch 14,28,38,5

mit Romanescogemüse 14

und Petersilienkartoffeln 39
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. "Frisch aus dem Kessel"

Hausgemachter Milchreis 14 
mit Zucker und Zimt

Apfelmus 31,38

Krautpfanne mit geröstetem 
Hackfleisch 28,4,5,6,7,8, 

dazu Spirelli 1,5

Erdbeerquark 14

Schwäbischer Suppentopf mit 
Hühnerfleisch 1,25,34,4,5, 

Wurzelgemüse und Kräutern

Erdbeerquark 14
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Schweineleber 4,5 gebraten
mit Zwiebelsoße 25,26,

dazu Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Bohnensalat 38

Sahnerostbraten 25

in Bratensoße 25,26, dazu
Karottenwürfel 14

und Salzkartoffeln 31,35

Joghurt 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

24. August 2026 bis 30. August 2026L
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Speiseplan Mittagessen

vom


