Sehr geehrte Gaste,

laut gesetzlicher Grundlage ( EU - Verordnung 1169 / 2011 ) ist die Kliche des Pflege-
zentrums verpflicht, die Speiseplane mit den Allergenen und Zusatzstoffe zu kennzeichnen

Diese Kennzeichnung finden Sie in den Speiseplanen:

Allergene

1 = Eier und -Erzeugnisse

2 = Erdnusse und -Erzeugnisse

3 = Fisch und -Erzeugnisse

4 = glutenhaltig, allgemein

5 = glutenhaltig, Weizen

6 = glutenhaltig, Roggen

7 = glutenhaltig, Gerste

8 = glutenhaltig, Hafer

9 = glutenhaltig, Dinkel
10 = glutenhaltig, Kamut
11 = glutenhaltig, Hybridstamme
12 = Krebstiere und -Erzeugnisse
13 = Lupine und - Erzeugnisse
14 = Milch und Micherzeugnisse
15 = Schalenfrichte (allgemein)

16 = Schalenfrichte (WalnUsse)

17 = Schalenfrichte (Pistazien)

18 = Schalenfrichte (Kaschunulsse)
19 = Schalenfrichte (Mandeln)

20 = Schalenfrichte (Macadamia)

21 = Schalenfrichte (Paranlsse)

22 = Schalenfriichte (Pecannusse)

23 = Schalenfrichte (Haselnusse)

24 = Schwefeldioxid (SO2) und Sulfide
25 = Sellerie und -Erzeugnisse

26 = Senf und -Erzeugnisse

27 = Sesamsamen und -Erzeugnisse
28 = Sojabohnen und Sijaerzeugnisse
29 = Weichtiere und -Erzeugnisse

Zusatzstoffe

30 = geschwarzt

31 = Antioxidationsmittel

32 = coffeinhaltig

33 = Farbstoff

34 = Geschmacksverstarker

35 = mit Konservierungsmittel
36 = Phosphat

37 = Phenylalaninquelle
38 = Sulungsmittel

39 = geschwefelt

40 = gewachst

Weitere Informationen:

- Mischbrot und Brétchen sind mit Jodsalz zubereitet
- Speisen sind mit Jodsalz zubereitet

- Salate mit SuRstoff



