
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Hausgemachte Eierkuchen 1,14,5

Apfelmus 31,38

Hühnerfrikassee 14,25,34,5

mit leichter Kapernnote,
dazu Reis

Fruchtquarkspeise 14,23,4M
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. Hausgemachter 
Schinken -Nudelauflauf mit                       

Käse-Basilikumsoße

Fruchtquarkspeise 14,23,4

Reinsdorfer Grützwurst 4,5,
dazu Sauerkohl 31,35,4

und Salzkartoffeln 31,35

Kirschkompott

Ofenfrischer Hackbraten 1,25,5 
in Bratensoße 25,26, dazu

gedünstete Fingermöhren 14

und Petersilienkartoffeln 39
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. 2 gekochte Eier 1

mit Senfsoße 14,25,26,34,5,
dazu Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Bunter Salat

Rosenkohleintopf mit Kasselerfleisch,
Kartoffelstückchen und

Kräutern

Eierlikörpudding 14,28,33

mit Schokoladensoße

Kaninchengulasch 36,4 mit
Rahm, dazu gebundenes

Schwarzwurzelgemüse 14,25,34,4,5

und Salzkartoffeln 31,35

Eierlikörpudding 14,28,33

mit SchokoladensoßeM
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. Schupfnudel-Gemüse-Pfanne 33 
mit Kräutern,

Paprikasoße 25,26

Eierlikörpudding 14,28,33

mit Schokoladensoße

Hausgemachte
Kohlroulade 1,33,5

mit Krautsoße 25,26,
dazu Kartoffeln

Vanille-Fruchtgrütze 31,35,38

Bunter Wurzelgemüseeintopf mit 
Rindfleisch 24,25,28,31,39,4

und Petersilie 

Vanille-Fruchtgrütze 31,35,38
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Marinierter Hering 3,35

nach "Hausfrauen Art",
dazu ein mild-pikante
Sahnesoße mit Apfel,
Zwiebel und Gurke,

Petersilienkartoffeln 39

Rote-Bete-Salat 38

Kasselerbraten 25,31,35

in Bratensoße 25,26,
dazu Speckbohnen 31,35,36 und

Böhmische Knödel 1,14,4

Orange

Gedünstetes Hähnchenbrustfilet 
in Geflügelsoße 1,34,

dazu Blattspinat 14,38,5 und 
Petersilienkartoffeln 39
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. Grießbrei 14,5 mit

heißer Kirschsoße 4

Obst

Mischgemüseeintopf mit Rindfleisch 

14,24,25,28,31,39,4,5,6,7,8,
Kartoffelstückchen und

Kräutern

Birne "Royal" 14,28

Gehacktesstippe 25,26,35,38 mit
Kümmel abgerundet, 

dazu eine gewürzgurke
und Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Birne "Royal" 14,28
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Truthahngeschnetzeltes,
mit buntem  Gemüse 14

und Salzkartoffeln 31,35

Joghurt 14 

Gefüllter Schweinerücken 25

in Rahmsoße 14,25,26, dazu 
Broccoli 14 und

Semmelknödel 4,5

Joghurt 14 S
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

12. Februar 2024 bis 18. Februar 2024L
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Speiseplan Mittagessen

vom


