
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Gebackener 
Spießbraten

auf Bratensoße 25,26, dazu
Grünkohl 31,35,36,4 und

Salzkartoffeln 31,35

Ananaspudding 14,28

mit Schokoladensoße

Reissuppe mit Hühnerfleisch 

1,14,25,26,28,4,5,6,7,8, 
Suppengemüse und Kräutern

Ananaspudding 14,28

mit Schokoladensoße
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. Hausgemachter
Kräuterquark mit 14

Butter und Ziebel-
würfeln, dazu

Salzkartoffeln 31,35

Gurkensalat 38

Weißkohleintopf 14,24,28,31,39,4,5,6,7,8 mit
Schweinefleisch

(leicht gebunden),
Kartoffelstückchen und

Kräutern

Mandarinenkompott

Rotbarschfilet in
Kräutersoße 14,25,34,5, dazu

Petersilienkartoffeln 39

Bunter SalatD
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. Vegetarische

Lasagne "Bolognese"
mit Goudakäse über-

backen und mit frischen
Kräutern abgerundet, dazu

Tomaten-Basilikumsoße 14,28,4,5,6,7,8

Mandarinenkompott

Geflügelschnitzel
auf Bratensoße 25,26, dazu

Erbsen 14,5gemüse und
Petersilienkartoffeln 39

Rote Grütze 
mit Vanillesoße

Möhreneintopf mit Schweinefleisch 

24,28,31,39,4,5,6,7,8, 
Kartoffelstückchen und Kräutern, 

Rote Grütze 
mit VanillesoßeM
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. Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt 

14,4 
auf Zitronen-Buttersoße 1,14,25,4 an-

gerichtet, dazu Grillgemüse

Rote Grütze 
mit Vanillesoße

Fischsoljanka
mit Lachswürfeln, Paprika,
Zwiebeln und Gurke, alles

gut gewürzt

Apfel

Schweinebraten 25 in
Bratensoße 25,26, dazu 

gedünstetes Romanesco 14-
gemüse und 

Petersilienkartoffeln 39

Apfel
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Hausgemachte Kartoffelpuffer 1,39,4,5,8                       

Apfelmus 31,38

Wildbraten auf
Wacholdersoße,

dazu SchinkenRosenkohl 14

und Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6

Grießpudding mit Fruchtsoße 14,4

Spiralennudeln mit
Broccoli-Sahnesoße 14,25,34,5

Gurkensalat 38F
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. Kartoffelsalat, hausgemacht

mit Lyonerstreifen, Apfel, 
Gurke und 

frischen Kräutern, dazu
eine Bockwurst                              

Grießpudding mit Fruchtsoße 14,4

Quarkauflauf mit Sauerkirschen
mit Vanillesoße 14,28,33,4

Pfirsichkompott

Eiermuscheleintopf mit zartem 
Rindfleisch 1,14,25,28,4,5, bunten 

Wurzelgemüse und
frischen Kräutern
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Geschnetzeltes 14,33,5                                     
mit Pfannengemüse 14

und Risi Bisi 28,4,5,6,7,8

Bayrisch Creme 14                                    

Putenbraten in
Geflügelrahmsoße 1,34,
dazu Vitamingemüse 14

und Petersilienkartoffeln 39

Bayrisch Creme 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

19. Februar 2024 bis 25. Februar 2024L
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Speiseplan Mittagessen

vom


