
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Panierte 
Fischroulade 14,26,3,4,5

auf Kräutersoße 14,25,34,5,
dazu Porreegemüse

und Salzkartoffeln 31,35

Himbeerpudding 14,28

mit Vanillesoße

Schwarzwurzeleintopf mit Rindfleisch 

24,25,31,34,39 
und Kräutern

Himbeerpudding 14,28

mit VanillesoßeM
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. Kaiserschmarrn 1,14,4,5 mit
Puderzucker

Apfelkompott 31

Spitzkohleintopf mit Kasselerfleisch 

14,24,28,31,36,39,4,5,6,7,8,
Kartoffelwürfeln und

Kräutern

Pflaumenkompott 31

Gefüllte Schmorgurke 1,4,5,7

auf Dillrahmsoße 14,25,34,5,
dazu Blumenkohl 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Pflaumenkompott 31
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. Schleifennudeln 5

mit Broccoli-Sahnesoße 14,25,34,5

und frischen Kräutern
              

                         
Pflaumenkompott 31

Schinkenschnitte "Cordon Bleu" 

14,31,35,4,5 
auf Rahmsoße 14,25,26, dazu

Mischgemüse 4 und
Petersilienkartoffeln 39

Orangen-Götterspeise mit Vanillesoße 

Schwäbischer Suppentopf mit 
Hühnerfleisch 1,25,34,4,5, 

buntem Gemüse, Spätzle
und Kräutern

Orangen-Götterspeise mit Vanillesoße 

14,28,33,4
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. Indisches Gemüse-Curry 14,25,34,4

mit Zucchini, Paprika, Brokkoli,
abgerundet mit Kokosmilch

im Reisrand 1,14,25,26,28,5,6,7,8 angerichtet

Bunter Salat

Steckrübeneintopf mit 
Schweinefleisch 24,25,28,31,39,

Kartoffelstückchen und
Wurzelgemüse

Kiwi

Geflügelröllchen
in Bratensoße 25,26, dazu

Gemüsebukett 14

und Salzkartoffeln 31,35

Kiwi
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Chicoreegratin mit
Käse überbacken,

dazu Kräutersoße 14,25,34,5

Kiwi

Vegetarische Paprikaschote 
Reis-Gemüsefüllung, auf

Tomaten-Paprikasoße 25,26, dazu
Petersilienkartoffeln 39

Tomatensalat 38

Gebratenes Rotbarschfilet
auf Basilikumhollandaise 14,28,4,5,6,7,8,

dazu Romanesco 14 und
Petersilienkartoffeln 39

Apfelmus 31,38F
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Kesselfrischer
Milchreis mit Zucker

und Zimt

Apfelmus 31,38

Geflügelleberpfanne 4

mit einer Note von Rotwein,
dazu Sellerie-Kartoffelbrei

Weißkrautsalat

Brühkartoffeleintopf 24,25,28,31,39,4,5,6,7,8

mit buntem Gemüse,
Kasselerfleisch und

Majoran

Cocktail"Tropicana"S
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Braten 25 frisch aus der Pfanne                                  
in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Preiselbeerrotkraut 31,35,36,4

und Kartoffelkroketten 14,5

Mousse au Chocolat 14,28,32

Schweinegulasch 25,26

mit Kaisergemüse 14

und Salzkartoffeln 31,35

Mousse au Chocolat 14,28,32S
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

26. Februar 2024 bis 03. März 2024L
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Speiseplan Mittagessen

vom


